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冷蔵庫 （平均温度 6℃)および恒温恒湿槽 （平
均温度28℃，相対湿度75%に設定， SAN-



















食 品 名 調査数
有 （％） 無 （％）
干 瓢 13 13 (100) 0 ( 0) 
コーンスターチ 2 2 (100) 0 ( 0) 
きんかん 4 3 (75) 1 (25) 
ワ イ ン 38 25 (66) 13 (34) 
白 み そ 7 4 (57) 3 (43) 
寒 天 4 1 (25) 3 (75) 
い か 〈 ん 23 0 ( 0) 23 (100) 
i農縮ジュース 15 0 ( 0) 15 (100) 
小 麦 粉 ， 0 ( 0) 9 (100) 
レ ー ズン 4 0 ( 0) 4 (100) 
切干し大根 3 0 ( 0) 3 (100) 
































































表 2 市販食品の二酸化硫黄量 (g/kg)
試 料 測定値 使用基準
干 瓢 A 2 40 
B 2 98 
5 0未満
C 4 99 
D 2.25 
きんかん 0 05 2 0 未満
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